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MATERIAL DIDÁCTICO 1°CLASE 

1- Diaporama, 1° Clase. 

2- Alimentos, Conceptos, Reglamentación, Calidad y Control de calidad. 

[J. Coll “Control e Higiene de los Alimentos”.1999. Ed. Mc Graw Hill. 

Págs. 12-29] 

3- Reglamentación, definiciones de alimentos. CAA: 

[ http://www.anmat.gov.ar/alimentos/normativas_alimentos_caa.asp] 

4- Significación de algunos componentes de los alimentos. J. C. Cheftel 

“Introducción a la Bioquímica y Tecnología de los Alimentos. 1992. Ed. 

Acribia. Vol II. Págs. 102-119. 

5- Alimentos funcionales. M. B. Roberfroid.  “Global view on functional 

foods: European perspectives”. British Journal of Nutrition (2002), 88, 

Suppl. 2, S133–S13. 

6- Guía de Estudio 1: Introducción a la Bromatología 


