Glucidos.

Estructura y propiedades.
Monosacaridos y disacaridos mas comunes.
Concepto de aldosas y cetosas.
Oligosacaridos y polisacaridos (homoy
hetero). Almidon, glucogeno y celulosa.
Glucidos complejos: Concepto de
glicosaminoglicanos y proteoglucanos.
Glucoproteinas y glucolipidos.
Importancia biologica de los glucidos.
Los glucidos en los alimentos.

Estudio de los glucidos.
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Concepto de aldosas y cetosas.
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Concepto de aldosas y cetosas.
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Concepto de aldosas y cetosas.
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Monosacaridos. Propiedades

Funcidén Energética
Estructura 3-7 C (CH,0),
Propiedades dulce
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Soluble en agua



Monosacaridos. Propiedades
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Monosacaridos. Propiedades
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Monosacaridos. Propiedades
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Monosacaridos. Propiedades
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CH,OH

OH
Fructose

CH,OH

! | Sacarosa

OH

H OH

Sucrose Glycosidic Bond



Disacaridos
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Oligosacaridos y polisacaridos (homo y hetero)
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Celulosa



Moderador
Notas de la presentación
Mas abundante en la naturaleza
Tiene configuración extendida y posibilidad de formar multiples puente hidrogeno por lo tanto forma fibras facilmente


Glucosa N acetilada en C2



Glucidos complejos (heteropolisacarido)
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Glucidos complejos (heteropolisacarido)
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Moderador
Notas de la presentación
Agarose is a linear polymer with a molecular weight of about 120,000, consisting of alternating D-galactose and 3,6-anhydro-L-galactopyranose linked by α-(1→3) and β-(1→4) glycosidic bonds. The 3,6-anhydro-L-galactopyranose is an L-galactose with an anhydro bridge between the 3 and 6 positions, although some L-galactose units in the polymer may not contain the bridge. Some D-galactose and L-galactose units can be methylated, and pyruvate and sulfate are also found in small quantities


Glucidos complejos (heteropolisacarido)
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Moderador
Notas de la presentación
LOS GLUCOSAMINOGLUCANOS FORMAN PARTE DE LA MATRIZ GELATINOSA EXTRACELULAR. ESTA  MANTIENE UNIDAS LAS CÉLULAS Y ESTA COMPUESTA POR UNA RED DE MOLECULAS DE HETEROPOLISACARIDOS Y PROTEINAS FIBROSAS COMO EL COLAGENO Y ELASTINA Y LAS PROTEINAS DE ANCLAJE CON LAS CELULAS EPITELIALES (FIBRONECTINA Y LAMININA)
ESTA SUSTANCIA GELATINOSA ESTA COMPUESTA POR GLUCOSAMINOCLUGANOS GAG ALTAMENTE HIDRATADOS DEBIDO A SU NATURALEZA ACIDA-
ESTA SUSTANCIA PERMITE LA DIFUSIÓN DE NUTRIENTES Y OXIGENO ENTRE LAS CELULAS Y TAMBIÉN CONFIERE RESISTENCIA A LA COMPRESIÓN Y RELLENA ESPACIOS. 
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Moderador
Notas de la presentación
LOS GLUCOSAMINOGLUCANOS FORMAN PARTE DE LA MATRIZ GELATINOSA EXTRACELULAR. ESTA  MANTIENE UNIDAS LAS CÉLULAS Y ESTA COMPUESTA POR UNA RED DE MOLECULAS DE HETEROPOLISACARIDOS Y PROTEINAS FIBROSAS COMO EL COLAGENO Y ELASTINA Y LAS PROTEINAS DE ANCLAJE CON LAS CELULAS EPITELIALES (FIBRONECTINA Y LAMININA)
ESTA SUSTANCIA GELATINOSA ESTA COMPUESTA POR GLUCOSAMINOCLUGANOS GAG ALTAMENTE HIDRATADOS DEBIDO A SU NATURALEZA ACIDA-
ESTA SUSTANCIA PERMITE LA DIFUSIÓN DE NUTRIENTES Y OXIGENO ENTRE LAS CELULAS Y TAMBIÉN CONFIERE RESISTENCIA A LA COMPRESIÓN Y RELLENA ESPACIOS. 


GLUCOCONJUGADOS
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GLUCOCONJUGADOS
GLUCOLIPIDOS Y GLUCOPROTEINA
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Moderador
Notas de la presentación
Los glucolípidos o también llamados esfingoglucolípidos, están compuestos por una ceramida (esfingosina + ácido graso) y un glúcido de cadena corta; carecen de grupo fosfato. Los glucolípidos forman parte de la bicapa lipídica de la membrana celular; la parte glucídica de la molécula está orientada hacia el exterior de la membrana plasmática y es un componente fundamental del glicocálix, donde actúa en el reconocimiento celular y como receptor antigénico.
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Moderador
Notas de la presentación
Son glucoproteínas varias hormonas, los anticuerpos, diversas enzimas, proteínas receptoras, proteínas de adhesión celular, factores de crecimiento, proteínas de reconocimiento celular, proteínas que confieren las características de los grupos sanguíneos, proteínas que dan estabilidad estructural a conjuntos plurimoleculares, etc.
Es lógico preguntarse cual sería la razón de la presencia del glúcido. Una propuesta es que la fijación de azúcares a una proteína es la etiqueta química con la que se identifican las proteínas destinadas a utilizarse fuera de la célula o en la trama membranosa de esta. Así, las proteínas que se conservarán y usarán en el citoplasma de la célula no están glucosiladas.


TABLA RESUMEN

Monosacarido

Aldosa

Aldehido
{HCO)

Cetosa

Cetona
{(CO)

3C | Aldotriosa
4C | Aldotetrosa
5C | Aldopentosa
6C Aldohexosa

Gliceraldehido
Eritrosa
Ribosa
Glucosa

ac Cetotriosa
4ac Cetotetrosa
5C cetopentosa
6C | Cetohexosa

Dihidroxiacetona
Eritrulosa
Ribulosa
Fructosa

5i

O-glucosidico Lactosa Leche
manocarbonilico Maltosa Cereales Si
DisscARde Celobiosa Celulosa
O-glucosidico Sacarosa Azlcar de cafia N
dicarbonilico G
O-glucosidico Dextranos Bacterias
Reserva enlace o Almidon Plantas
Glucdgeno Animales
Polisacarido O-glucosidico Peptidoglucano Bacterias No
enlace 3 Celulosa Plantas
Estructural Quitina An. invertebrado
|- [ GAG Animales superiores

X Proteoglucano

Glucolipido Lipido (esfingolipido) Monosacarido, disacarido, oligosacarido
Glucoproteina Proteina Oligosacaridos
Proteina Polisacaridos (GAG)




Estudio de los glucidos.
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